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MESA FRÍA

MESA FRÍA COLD COUNTER 500/700 800/700

Dimensiones (mm) Dimensions (mm)

Ancho Width 1200 1600

Fondo Depth 700

Alto Height 850

Rango temperatura a 32° C Temperature range at 32° C

Cuba y reserva inferior Tank and lower reservoir +4ºC a + 10ºC

Placa fría Plate unit -4ºC a + 4ºC

Capacidad (GN 1/1) Capacity ( GN 1/1) 3 4

N° Puertas N° of doors 1 2

Refrigerante Refrigerant R134a

Tensión (V - ph) Voltage (V - ph) 115 - II / 230 - II

Potencia (W) Power (W) 500 W 700 W

Compresor (HP) Compressor (HP) 1/8 1/4

Mod.: MF 1600
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Correbandejas y protección de vidrio
Tubular tray rail and glass protection

Detalle de protección de vidrio
Glass protection detail

DISEÑADOS PARA REFRIGERAR Y EXPONER ALIMENTOS

Reserva refrigerada con guías GN 1/1 en la parte inferior

Construidos totalmente en acero inoxidable AISI 304

Aislamiento en poliuretano inyectado a alta presión sin CFCs

La temperatura se regula mediante un termostato electrónico de lectura digital

Evaporación automática de la condensación.

Disponible en dos versiones (mamparo y central)

Patas regulables en altura

Se puede acoplar un correbandejas tubular

Sobre las mesas frías se pueden fi jar estructuras de vidrio para facilitar el servicio y proteger higiénicamente los alimentos

Muebles con cuba refrigerada: Cuba con medidas Gastronorm, para recipientes GN 1/1 de 150 mm de profundidad

Muebles con placa fría: Cuba con medidas Gastronorm

DESIGNED FOR THE DISPLAY AND REFRIGERATION OF THE FOOD

GN 1/1 guides incorporated in refrigerated storage

Made of AISI 304 stainless steel with glossy, polished and easy to clean fi nish

Insulation by free CFCs polyurethane high pressure injected

Digital temperature display

Automatic evaporation of condensation

Available in two versions: wall and central

Height adjustable feet

A tubular tray rail can be attached to all cold counters

The cold counters are supplied ready to set glass top structures to facilitate service and protect food hygienically

Refrigerated well unit: Well with Gastronorm measures for GN 1/1 containers with 150 mm deep

Refrigerated plate unit: Plate with Gastronorm measures

Mod.: MF 1200


