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Equipamiento de cocina, lavanderia y oficios para bugues Galley, laundry, pantry equipment and furniture for ships

FRY TOP DE SOBREMESA

MODELOS - MODELS

TABLETOP FRY TOP FT 40 - FT 100

o Ploca de coccion lisa, ranurada o lisa
y ranurada de gran superficie, estan-
cay de facil impieza.

o Pefo anfisolpicaduras en 1os fres lados
y canalefa fronfal con cajon recoge
grasas extraible.

o Colenfamiento con resistencias olin-
dadas debagjo de la plancha.

o /ona de coccidon controlada  por
fermostafo  regulable de 0°C  a
300 °C

o Termosfato de seguridad que suple al
fermostato de frabajo si este se averia

o Smooth, riblbed or smooth and ribbed
large surface frying plafe  perfectly
sealed for easy cleaning

o With splash-back on three sides and
front channel with removable fat col-
lection tray

o Heafed by armoured heating ele-
ments underneath the plate.

o Thermostat-controlled cooking zones
for femperatfure adjustment from 0°C
fo 300°C.

o Safety fhermostat frips in the event of
working thermostat malfunction.

Mod.: FT 100

FRY TOP DE SOBREMESA TABLETOP FRY TOP FT 40 FT 60 FT 100
Dimensiones (mm) Dimensions (mm)

Ancho Width 400 600 1000

Fondo Depth 600 600 600

Alto Height 295 295 295
Dimensiones placa (mm) Plafe dimensions (mm)

Ancho Width 396 596 996

Largo Lenght 555 555 555
Temperatura (°C) Temperature (°C) 0-300
Potencia (W) Output power (W) 39 /.8 11,7
Tension (V- ph) Voltage (V - ph) 230/400/440 -1l
El constructor se reserva el derecho de modificar las caracteristicas expuestas sin previo aviso. TRATAM'ENTO

The manufacturer reserves the right fo change matericls or specifications without notice.
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